


V* plat  végétar ien.  Pr ix  net  TTC. Service  inc lus .  -  V* vegetar ian dish.  Net pr ices  ATI.  Service included.

À  P A R T A G E R
T o  s h a r e

Tarama Royal ,  toast  Melba. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Royal  tarama,  Melba toast

Ril lettes  de  saumon au ra i fort ,  c i tron vert . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Salmon r i l lettes ,  horseradish,  l ime

Chif fonnade de  jambon de  Parme. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Parma ham chiffonnade

Cœur de  saumon fumé Impéria l ,  crème aux herbes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Imperial  smoked salmon heart ,  herb cream

Sélect ion de  f romages  a f f inés  Maison Bordier . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Aged cheese select ion by Maison Bordier

Timbale  de  caviar  Golden Impéria l  20gr . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Timbale of  Golden Caviar  Impérial  caviar  20gr

17€

17€

22€

34€

26€

65€

E N T R É E S
S t a r t e r s

Vite l lo  tonnato. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Vitel lo  tonnato

Quinoa aux f leurs ,  avocat ,  grenadeV* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Quinoa with f lowers ,  avocado and pomegranate

Salade de  har icots  verts ,  champignons  de  Paris ,  copeaux de  parmesan V* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Green beans,  mushrooms,  parmesan shavings

Pâté  en  croûte ,  canard et  fo ie  gras . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Duck pâté en croûte with foie  gras

Velouté  f ra is  de  tomates  V* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Tomato gaspacho

6 gros  escargots  de  Bourgogne en  coqui l le ,  beurre  pers i l lé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
6 large Bourgogne escargots  in their  shel ls ,  pars ley butter

Mozzarel la  di  bufa la ,  décl inaison de  tomates  anciennes  V* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Mozarel la  di  bufala ,  o ld fashioned tomatoes

Tartare  de  bar  mariné,  hui le  d ’o l ive ,  c i tron. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Marinated sea bass  tartare,  ol ive oi l ,  lemon

Foie  gras  de  canard fa i t  maison,  ge lée  de  Sauternes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Homemade duck foie gras ,  Sauternes jel ly

Gravlax  de  saumon fa i t  maison,  assaisonnement  au  sésame. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Homemade salmon gravlax,  sesame seasoning

28€

18€

19€

20€

17€

23€

25€

26€

31€

24€

L E S  P L A I S I R S
N o n  C o u p a b l e s

Velouté  f ra is  de  cresson. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .151 kcal . . . . . . . .
Fresh watercress  soup
P R O T É I N E S  :  3 8 %  •  L I P I D E S  :  3 7 %  •  G L U C I D E S  :  2 5 %

Gravlax  de  daurade au c i tron,  p iment ,  cor iandre. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .183 kcal . . . . . . . .
Sea bream in lemon,  chi l l i  and coriander  gravlax
P R O T É I N E S  :  4 9 %  •  L I P I D E S  :  2 7 %  •  G L U C I D E S  :  2 4 %

Pai l lard  de  vola i l le  gr i l lé ,  coeur  de  sucr ine,  sauce  Caesar  légère . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .274 kcal . . . . . . . .
Gri l led chicken pai l lard,  heart  of  romaine lettuce,  l ight  Caesar  sauce
P R O T É I N E S  :  6 5 %  •  L I P I D E S  :  2 7 %  •  G L U C I D E S  :  8 %

19€

24€

24€



V* plat  végétar ien.  Pr ix  net  TTC. Service  inc lus .  -  V* vegetar ian dish.  Net pr ices  ATI.  Service included. V* plat  végétar ien.  Pr ix  net  TTC. Service  inc lus .  -  V* vegetar ian dish.  Net pr ices  ATI.  Service included.

P L A T S
M a i n s

Riz à l’ancienne - Légumes du jardin - Pommes allumettes - Purée - Salade mesclun - Haricots verts.........................
Old fashioned r ice -  Veggetables  -  Matchst ick fr ies  –  Mashed potatoes -  Mesclun salad -  Green Beans

G A R N I T U R E S 
S i d e s

8€

Tartare  de  bœuf  Lapérouse,  pommes a l lumettes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
«  Cru ou Al ler -Retour  » 
Lapérouse beef  tartare with matchst ick fr ies ,  avai lable in «  Al ler-Retour  »  style

Carne sa lada façon carpaccio  de  bœuf . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Beef carne salada,  carpaccio style

Suprême de  vola i l le ,  crème aux mori l les ,  purée  de  pommes de  terre . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Corn fed chicken with cream and morel  mushrooms,  mashed potatoes

Magret  de  canard laqué,  r iz  à  l ’ ancienne. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Lacquered duck breast ,  o ld fashioned r ice

Smash Burger  Seatt le ,  Roots  & Cheese,  pommes a l lumettes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Supplément  bacon. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Smash Burger,  Roots  & Cheese,  matchst ick fr ies

Add bacon +6€
Le Croque-monsieur  Lapérouse. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Jambon au torchon,  comté,  emmental ,  abondance,  salade mesclun 

Torchon ham, comté,  emmental ,  abondance,  mesclun salad

Salade par is ienne -avec ou sans jambon- . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Paris ian salad -with or  without  ham-

Château f i let ,  sauce  au  poivre ,  pommes a l lumettes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
« Château » beef  f i l let ,  pepper  sauce,  matchst ick fr ies

Escalope de  saumon à  l ’ose i l le ,  r iz  à  l ’ ancienne. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Salmon escalope with sorrel ,  o ld fashioned r ice

Goujonnettes  façon f i sh  and chips ,  sauce  tartare ,  pommes a l lumettes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Goujonnettes  f ish and chips style ,  tartare sauce,  matchst ick fr ies

Dos de  bar  «  Dugléré  » ,  sa lade  mesclun. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Seabass  «  Dugléré » ,  mesclun

Pâtes  au  pistou maison  V* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Pasta  with homemade pesto

Rigatoni  à  la  t ruf fe  V* . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Black truff le  r igaton

Contre  f i let  de  bœuf  Salers  Angus  (450g à  partager  pour  2) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Beef tenderloin Salers  Angus (450g to  share for  2) 

26€

29€

38€

39€

25€
+6€

25€

27€

45€

37€

32€

39€

24€

39€

79€

Rel igieuse  au  chocolat  -  Chocolate rel igieuse . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
«  Sénateur  »  chocolat  intense  -  « Sénateur  »  intense chocolate . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Baba royal  au  Rhum,  crème fouettée  -  Baba royal  au rhum, whipped cream . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
«  Lapérouse  »  b lanc  vani l le  -  « Lapérouse » white vani l la . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Ass iette  de  f rui ts  rouges  -  Red fruits  platter . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Fruits  g ivrés  du moment  -  Seasonal  f rozen  f ruits . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

À  P A R T A G E R
T o  s h a r e

Crème brûlée vanille « des Augustins » -  Crème brûlée « des Augustins » vanilla. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

12€
14€
14€
17€
17€
18€

27€

D E S S E R T S


